Objednavky i pfipadé dotazy pfijimam na telefonu
777 253 258 nebo na mailové adrese:
jana.jelinkova@cukrarna-johana.cz
Dal$i informace a obrazky najdete na webové
adrese http://www.cukrarna-johana.cz {

Seznam ,,spratelenych* obchidku: @ Cukrarna panny Johany @

Prodejna zdraveé vyzivy, Kladno Vodarenska ul. u Plusu
MUDr. Zdenék Vlasak, Krale Jifiho 42, Karlovy Vary . .
Zdravi¢ko, Wilsonova 52, Slany Slad kOSt| prO alerglky 2007
Prodejna Bezlepka, Soukalova 3355, Praha 4

Obchod racionalni vyzivy, Bryksova 775, Praha 9 !

Bezlepinka, Pohraniéni 1, Décin t Jana Jelinkova

Vodarenska 2377, 272 01 Kladno 2

Pokud vy$e uvedené prodejny nejsou ve Vasdem dosahu
rada zas$lu na dobirku pfipadné kontaktuji prodejnu ve
Vasem okoli.



Néco o nas

Cukrarna resp. zatim pouze cukraifska vyrobny panny
Johany zapoéala svou ¢innost v srpnu 2007.

Svlj sortiment zaméfuje na sladkosti pro osoby
s potravinovymi  alergiemi. Nabidce jsou sladkosti
trvanlivéj8i i uréené pro rychlou spotiebu, bezlepkové,
bez'aktozové, bezvajecné, slazené fruktozcu, bez ofechq,
mandli, maku atd.

Vyrobky jsou vyrabény ,domacim* zplscbem, neobsahuji
konzervaéni latky. V8echny sladkosti jsou vyrabény ruéné,
coz ma vliv na kiehkost a chutnost vyrobku.

Dostupnost:

Nase vyrobky najdete ve |, spfatelenych® prodejnach,
trvanlivéj$i sortiment Ize zaslat i na dobirku, dorty bohuzel
pouze osobni odbér pfipadné dovoz dle jednotlivé
domluvenych podminek.

Testovani vyrobku:

V souc¢asné dobé bylo na obsah lepku testovano pouze
né&kolik vyrobk(i a vyhovuji poZadavkl pro potraviny pro
bezlepkovou dietu. Ostatni vyrobky v bezlepkové kategorii
dosud testovany nebyly, jsou ovdem vyrabény ze stejnych
vstupnich surovin za dodrzeni stejnych podminek jako
vyrobky testovanée.

Objednavky i pfipadé dotazy pfijimam na telefonu
777 253 258 nebo na mailové adrese:
jana_jelinkova@cukrarna-johana.cz.

Dal$i informace a obrazky najdete na webové adrese
http://www.cukrarna-johana.cz

® VETRACKY  A“

Slozeni vyrobku: bramborovy a kukufi¢ny $krob, ryzova mouka,
modifikovany kukufiény krob, séjova mouka, guarova mouka, E466
E471, ztuZzeny rostlinny tuk, slune¢nicovy olej, vejce, cukr, maslo,
$lehacka, jedla sul, vanilkové aroma, barvivo (chinolinova Zlut, Zlut

SY)
Hrotnost: 150 + 5g; Skladujte pfi teploté 4-8°C
Trvanlivost: 1 den

Bezlepkovy dort na zakazku
Dle poZadavku

Sladkosti na zakazku
Dle pozadavku zakaznika

Sladkosti mohou byt v nasledujicich kategoriich
1) bezlepkové
2) bezlepkové, bezvajeéné
3) kezlepkové, bezlaktozove
4) bezlepkové, bezvajeéné, bezlaktozové
5) bezlepkové, bez cukru (s fruktozou)
6) bez cukru
7) bezvajetné
8) bezmlééné
9) bezvajetné, bezmlécné
10) bez ofech(, mandli atd
11) dle pozadavku zakaznika



Bezlepkové trvanlivéjsi:

oco® TYKVACKY .3A¢

Slozeni vyrobku: cukr, kukufiéna, pohankova, ryzova mouka,
rostlinny margarin, kukufiény $krob, bramborova viaknina,
slune&nicova a tykvova semena, vanilinovy cukr, skofice
Hmotnost: 70 t 5g; Skladujte pfi teploté do 20°C
Alergeny: Tykvova a slunecéiiicovg semena
Trvanlivost: 3 tydny

00® MEDLEPANKY ,3A“

(perni¢ky bez lepku, vajec a miéka)

Slozeni vyrobku: cukr, med, kukufi¢na, pohankova, ryZova mouka,
ztuZeny tuk, pernikové kofeni, brambcrovy skrob, kukufiény Skrob,
bramborova viaknina, jedla soda, kys.citronova, citronova stava,
kukufiény sirup
Hmotnost: 150 t 5¢; Skiladujte pfi teploté do 20°C
Testovano na obsah gliadinu s vysledkem: 0,74 mg/100g obsahu susiny
Trvanlivost: 2 mésice

V nabidce je i luxusni zdobena verze!!!

co® SLUNECNICOVE PLACICKY ,.3A*

Slozeni vyrobku: kukufié¢na, ryzova, amarantova mouka, cukr,
ztuzeny rostlinny tuk, skofice, bramborovy $krob, bramborova
vlaknina, jedla soda, kys.citronova, pufovana ry2e loupana,
sluneénicova semena,

Hmotnost: 70 t 59g; Skladujte pfi teploté 20°C
Alergeny: slunec¢nicova semena

Trvanlivost: 3 tydny

00® KRUPANI ,3A

Slozeni vyrobku: kukufi¢na, ryzova, amarantovad mouka, cukr,
ztuzeny rostlinny tuk, skofice, bramborovy $krob, bramborova
vlaknina, jedla soda, kys.citronova, pufovana ryze loupana,

sluneénicova semena,
Hmotnost: 100 t 5¢; Skladujte pfi teploté 20°C
Alergeny: slunecénicova semena Trvanlivost: 3 tydny

0co® SEZAMACI , 3A“

SloZeni vyrobku: kukufiéna, ry2ovd, amarantovd mouka, cukr,
ztuzeny rostlinny tuk, skofice, bramborovy $krob, bramborova
vlaknina, jedla soda, kys.citronova, pufovana ryZze loupana,

slunecnicova semena, sezamova seminka,
Alergeny: slunecnicova semena, sezamova seminka
Trvanlivost: 3 tydny

o® KUKURICNE PERNICKY A

Slozeni vyrobku: kukufi¢na, pohankova, ryzova mouka, cukr, med,
ztuzeny tuk, vejce, pernikové kofeni, bramborovy $krob, kukufi€ny
$krob, brambciova vldknina, jedla soda, kys.citronova, citronovy
$tava
Hmotnost: 50 t 5g; Skladujte pfi teploté do 20°C
Alergeny: vejce, med
Trvanlivost: 2 mésice
V nabidce je i luxusni zdobena verze!!!

G @ LINECKA SRDICKA ,A“

Slozeni vyrobku: kukufiéna, ryzova mouka, kukufi¢ny Skrob,
bramborovy $krob, cukr, maslo, rybizova marmelada
Hmotnost: 70 t 5g; Skladujte pfi teploté do 20°C
Trvanlivost: 3tydny

® VANILKOVE ROHLICKY ,3A“

SloZeni vyrobku: kukufi¢na, ry2ova mouka, pohankova mouka, cukr,
rostlinny margarin, maslo, bramborova viaknina, vejce, vliadskeé
ofechy, vanilinovy cukr, skofice
Hmotnost: 70 t 5g; Skladuite pfi teploté do 20°C
Alergeny: via§sky ofech, vejce
Testovano na obsah gliadinu s vysledkem: 0,83 mg/100g obsahu susiny
Trvanlivost: 3 tydny




® LADUSKY, A" Bezlepkoveé k rychlé spotfebé:

Slozeni vyrobku: kukufi¢na, ryzova mouka, pohankova mouka, cukr,

rostlinny margarin, maslo, bramborova vlaknina, vejce, vlasské | A NLA
ofechy, vanilinovy cukr, skofice, kakao . O ® JABL.ECNA TARTALET,KA
Hmotnost: 70 1 5g; Skladuite pfi teploté do 20°C Slozeni vyrobku: kukufi¢na, ryzova mouka, kukuti¢ny skrob,
Alergeny: viassky orech, vejce, kakao bramborovy 8krob, cukr, maslo, jablka, skofice, agar-agar
Trvanlivost: 3 tydny : Hmotnost:. +5g;  Skladujte pfi teploté do 20°C

Trvanlivost 2 dny

® ORECHOVE ROHLICKY . A*

1 13
Slozeni vyrobku: kukufi¢na, ryzova mouka, pohankova mouka, ! i (m KAROBOVE KULICKY' --3A
fruktoza, rostlinny a mlé&ny tuk, smetanovy zakys, bramborova : Slozeni vyrobku: cukr, kukuficna, pohankova, ryZzova mouka,
vlaknina, vejce, viaské ofechy, jedla soda, skofice | ztuzeny tuk, rostlinny margarin, skofice, bramborovy Skrob,
Hmotnost: 70 t 5g; Skladujte pfi teploté do 20°C ! bramborova vlaknina, jedla soda, kys.citronova, ryzove burizony,
Alergeny: viagsky ofech, vejce, mléény tuk sluneénicova semena, karob, kokos

Trvanlivost: 3 tydny Hmotnost: 150 t 5q; Skiadujte pfi teploté 4-8°C
: Trvanlivost: 3 dny

000 PRACINKY ,3A“ |

Slozeni vyrobku: kukufi¢na, ryzova mouka, cukr, rostlinny margarin, 1 O0® MEDOVY DORT JOHANA ,,3A“
kukufi¢né klicky, bramborova vldknina, kakaovy prasek, , vanilinovy Slozeni vyrobku: cukr, med, pohankova, kukufi¢na, ryzova mouka,
cukr t kukufi¢ny Skrob, skofice, ztuzeny tuk, bramborovy skrob, kukufi¢ny
Hmotnost: 70 + 5g; Skladuijte pfi teploté do 20°C | sirup, bramborova vlaknina, jecla soda, kys.citronova, rostlinny
Trvanlivost: 3 tydny margarin
Hmotnost: 500 t 5g; Skladujte pfi teploté 4-8°C
oo® VISNOVE PLACICKY ,,3A“ Trvaniivost 3 dny
Slozeni vyrobku: kukufiéna, ryzova, amarantova mouka, cukr,
ztuzeny rostlinny tuk, skofice, bramborovy $krob, bramborova ® MEDOVNiK JOHANA "A“
viaknina, jedla spda, kys.cntronoya, pufovana ryZe loupana, Slozeni vyrobku: cukr, med, rostinny margarin, maslo, pohankova,
sluneénlcové semeng, v1éhqvé tnarmelédaoz kukufi¢na, vejce, ryzova mouka, kukufiény Skrob, bramborovy $krob,
Hmotnost: 70 t 5g; SlfladUJte pii teploté 20°C b b 4 viakni iedla sod
Alergeny: sluneénicova semena ramborova viaknina, J_e - soda, .
Trvanlivost: 3 tydny Hmotnost: 1500 g; Skladuijte pfi teploté 4-8°C

Trvanlivost: 3 dny



