
 

 

Mráz Agro CZ, s.r.o. 
Škrobárna �  565 398 211,   565 398 212  http://www.MRAZagro.CZ 
394 46  �ervená �e�ice  �   565 398 213 e-mail: skrobarna@MrazAgro.CZ 

  
      

��

������������������
����		����

��������

������

�

 hmotnost        300 g minimální  trvanlivost do uuvveeddeennoo  nnaa  oobbaalluu 
  složení: instantní kuku�i�ná mouka, instantní rýžová mouka, cukr,  tuk, vejce,    
 o�echy, kokos, citron, vanilka, voda, cukrová poleva, �okoládová poleva,    
 marmeláda  pe�ivo obsahuje sóju, o�echy a vejce 
 

 skladování: skladujte v suchu, do teploty 25oC 
 

 vyrobeno pro  
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 hmotnost        500 g minimální  trvanlivost do uuvveeddeennoo  nnaa  oobbaalluu 
  složení: instantní kuku�i�ná mouka, instantní rýžová mouka, cukr,  tuk, vejce,    
 o�echy, kokos, citron, vanilka, voda, cukrová poleva, �okoládová poleva,    
 marmeláda  pe�ivo obsahuje sóju, o�echy a vejce 
 

 skladování: skladujte v suchu, do teploty 25oC 
 

 vyrobeno pro  
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ceny pro rok 2006 

90,K� K�        140,00 K� 
 

o�íškové rohlí�ky, vanilkové rohlí�ky, kokosové cukroví, linecké jemné 
 

    vváánnoo��nníí  bbeezzlleeppkkoovvéé  ��aajjoovvéé  ppee��iivvoo  
zz  iinnssttaannttnníí  kkuukkuu��ii��nnéé  aa  rrýýžžoovvéé  mmoouukkyy  

Váno�ní svátky si již málokdo dokáže p�edstavit bez chvilky kdy usedá k drobnému 
sladkému pe�ivu. Na tento okamžik se p�ipravují všechny domácnosti bu� p�ípravou 
vlastního pe�iva nebo zakoupením z rozsáhlého sortimentu v obchodech.  
Tato tradice má své ko�eny v polovin� devatenáctého století. V sou�asnosti váno�ní 
stoly zdobí drobné pe�ivo r�zných tvar� a velikostí. Chut� všech jsou uspokojovány 
množstvím r�zných p�íchutí i druh� struktur, od jemných a tvrdších až po k�ehké 
a k�upavé. Mezi nejoblíben�jší pe�ivo pat�í váno�ní vanilkové rohlí�ky, linecké pe�ivo 
a recepty na n� se p�edávají z generace na generaci jako rodinné st�íbro. 

instantní kuku�i�ná mouka 
Instantní kuku�i�ná mouka je výrobek, který spojuje výhody škrobu a bílkovin, ale 
bílkoviny v n�m p�ítomné nejsou charakteru lepku – vhodné pro lidi s bezlepkovou 
dietou – celiatiky. Výhodou instantní kuku�i�né mouky je její výroba z velmi kvalitní kuku�i�né mouky nebo� obsahuje 
potraviná�ské zcela speciální antioxida�ní �inidlo, které zabra	uje žluknutí tuku a odebírá kuku�i�nému melivu typickou 
kuku�i�nou chu�. Základní p�edností výrobku je jeho schopnost vázat vodu, dodávání plasticity, ale i odolnost proti 
mechanickému namáhání. V d�sledku p�ítomnosti bílkovin �áste�n� emulguje. 

instantní rýžová mouka 
Instantní rýžová mouka spojuje výhody škrobu a bílkovin, ale p�ítomné bílkoviny nejsou 
charakteru lepku – vhodné pro lidi s bezlepkovou dietou – celiatiky. Výhodou instantní 
rýžové mouky je její výroba z velmi kvalitní hladké rýžové mouky nebo� obsahuje 
potraviná�ské zcela speciální antioxida�ní �inidlo, které zabra	uje žluknutí tuku. P�edností 
instantní rýžové mouky je její schopnost zahuš�ovat a stabilizovat za zachování ideální 
plasticity v pravém reologickém smyslu ve všech koncentracích. Maximální doporu�ený 
pom�r instantní rýžové mouky a vody je 1:5. D�ležité je u instantní rýžové mouky její 
odolnost  mechanická a tepelná, zejména je cenná p�i zmrazování. 
 

Objednávky a aktuální informace o složení kazet s cukrovím 
Jitka Sibalová 

e-mail: Jitka.Sibalova@MrazAgro.CZ  mobil: 736 648 601 


