hmotnost 300 g

sloZenf: instantni kukufi€nd mouka, instantni ryZzova mouka, cukr, tuk, vejce,
ofechy, kokos, citron, vanilka, voda, cukrova poleva, ¢okoladova poleva,
marmelada

pecivo obsahuje séju, ofechy a vejce

minimalni trvanlivost do uvedeno na obalu

skladovéani- skladujte v suchu, do teploty 25°C

vyrobeno pro

MRAZ Al 094

VANOCNI @
CAJOVE PECIVO

hmotnost 500 g

sloZenf: instantni kukufi¢nd mouka, instantni ryZova mouka, cukr, tuk, vejce,
ofechy, kokos, citron, vanilka, voda, cukrova poleva, ¢okoladova poleva,
marmelada

pecivo obsahuje séju, ofechy a vejce

minimalni trvanlivost do uvedeno na obalu

skladovéni- skladujte v suchu, do teploty 25°C

vyrobeno pro
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ceny pro rok 2006

90,K¢ K¢é 140,00 Ké

oriSkové rohlicky, vanilkové rohlicky, kokosové cukrovi, linecké jemné

vanochi bezlepkoveé ¢ajove pecivo
z instantni kukufiéné a ryzove mouky

Vanoéni svatky si jiz malokdo dokaze predstawt bez chvilky kdy useda k drobnému
sladkému pedivu. Na tento okamzik se pfipravuji vSechny domacnosti bud pfFipravou
vlastniho peciva nebo zakoupenim z rozsahlého sortimentu v obchodech.

Tato tradice ma své kofeny v poloviné devatenactého stoleti. V souéasnosti vano¢ni
stoly zdobi drobné pecivo rGznych tvarG a velikosti. Chuté vSech jsou uspokojovany
mnozstvim rdznych pfichuti i druhd struktur, od jemnych a tvrdSich az po kfehké
a kfupavé. Mezi nejoblibenéjsi pecdivo patfi vanoéni vanilkové rohlicky, linecké pecivo
a recepty na né se pfedavaji z generace na generaci jako rodinné stfibro.

instantni kukufiéna mouka " e
Instantni kukuficna mouka je vyrobek, ktery spojuje vyhody S$krobu a bilkovin, ale 8 ;
bilkoviny v ném pfitomné nejsou charakteru lepku — vhodné pro lidi s bezlepkovou
dietou — celiatiky. Vyhodou instantni kukuficné mouky je jeji vyroba z velmi kvalitni kukuficné mouky nebot obsahuje
potravinarské zcela specialni antioxidaéni ¢inidlo, které zabraruje zluknuti tuku a odebira kukuficnému melivu typickou
kukuFiénou chut. Zakladni prednosti vyrobku je jeho schopnost vazat vodu, dodavani plasticity, ale iodolnost proti
mechanickému namahani. V dlsledku pfitomnosti bilkovin ¢aste¢né emulguje.

instantni ryzova mouka

Instantni ryzova mouka spojuje vyhody Skrobu a bilkovin, ale pfitomné bilkoviny nejsou
charakteru lepku — vhodné pro lidi s bezlepkovou dietou — celiatiky. Vyhodou instantni
ryzové mouky je jeji vyroba zvelmi kvalitni hladké ryzové mouky nebot obsahuje
potravinarské zcela specialni antioxidaéni ¢inidlo, které zabraruje zluknuti tuku. Pfednosti
instantni ryzové mouky je jeji schopnost zahustovat a stabilizovat za zachovani idealni
plasticity v pravém reologickém smyslu ve vSech koncentracich. Maximalni doporuéeny
/ pomér instantni ryzové mouky a vody je 1:5. Ddlezité je uinstantni ryzové mouky jeji
} E odolnost mechanicka a tepelna, zejména je cenna pfi zmrazovani.

Objednavky a aktualni informace o slozeni kazet s cukrovim
Jitka Sibalova

e-mail: Jitka.Sibalova@MrazAgro.CZ mobil: 736 648 601
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