Zprava z 31. konference AOECS -

Bélehrad 14 — 17. zari 2017

V ramci konference probéhl blok pfednasek o celiakii a diagnostice. gg:clicgg;tiscrosggzelfypkc\)/\\//\?vwicl:ﬁ:kzg
Pfednaska na téma ,Ceny bezlepkovych potravin® se tykala vyzkumu, ktery probéhl béhem nékolika

let v Anglii. Vyzkum porovnaval ceny bezlepkovych potravin v rozmezi 5-10 let, kdy na trh vstoupilo
mnoho novych vyrobcl a produktl. Pfredpoklad byl, Ze trini prostfedi a konkurence bude tlacit ceny
bezlepkovych potravin dold a tyto se budou pfiblizovat cenam standardnich potravin. Oproti tomuto
predpokladu ceny spiSe stagnuji. Sice nestoupaji s inflaci, ale ani nijak vyraznéji neklesaji. Znamena to
tedy, Ze vysoké ceny zfejmé nejsou zplsobené neimérnymi marzemi velkoobchodu a maloobchodu.

Dalsi zajimavou prednaskou byla prednaska Solomona Melidese (Vyzkumny Gstav Campden BRI), kde
provadéli vyzkum vcetné tvorby redlnych receptur, vyroby a porovnavani cen vstupl a vystupu.
DuleZitym vystupem je to, Ze nahrazeni normalni mouky ve vyrobcich je tim sloZitéjsi, ¢im ma byt
vysledny produkt mékci - tj. pti vyrobé chleba a peciva je ndhrada slozZitd. Tvrdé susenky jsou méné
problematické a nachylné na chyby v recepture. Vstupy u bezlepkovych vyrobk( - suroviny jsou cca 6x
drazsi (pSeni¢na mouka oproti bezlepkové smési, nebo psenicna mouka oproti vyvinuté recepture ze
smési Skrobl a dalSich pfisad a pfimési). Vse samoziejmé v nejvyssi kvalité, s atestem na obsah lepku
a s co nejvice stalou kvalitou a vlastnostmi. DalSim faktorem je vyroba. Oproti tradi¢ni vyrobé je draha
- sledovani kvality, atesty, ELS, mensi objemy vyroby, kratsi trvanlivost, a nékolikastupriova kontrola
béhem vyroby, zda vSe funguje tak, jak ma. | drobna zména v parametrech ¢i ddvkovani jednotlivych
ingredienci vyrazné ovlivni vysledek. Zejména vstupni suroviny se musi peclivé hlidat a stale upravovat
receptury podle aktualné dodanych surovin (ryzZe, kukufice a skroby z nich vyrobené).

Po vyrobé a marzi vyrobce nasleduje velkoobchod a maloobchod a jejich standardni marze. Prostor
pro zlevnéni pftilis neni. Chleba, cerstvé koldce a pecivo budou stdle cca 6 - 8 x drazsi a bezlepkové
téstoviny min. 2x drazsi nez lepkové varianty.

Poslednim vystupem z tohoto bloku je to, Ze nemocni, ktefi jsou nuceni dodrzovat bezlepkovou dietu,
budou trvale znevyhodnéni cenami a jedind moZnd pomoc pro vyrovnani tohoto znevyhodnéni je pfes
davky od statu nebo pfipadné pres snizeni DPH.

Soubézné probihal workshop ELS - Evropsky licenéni systém, ktery stanovuje pravidla pro pouzivani
symbolu preskrtnutého klasu. V tomto systému se nic podstatného neméni, byl vydan novy ,Prlivodce
ELS pro ¢leny AOECS”.

AOECS 31. General Assembly

Za nové cleny bylo pfijato Portugalsko a Rumunsko a jako pfidruzeny mimoevropsky clen lIzrael.
Hlavni agenda AOECS se nyni zaméfi na stravovani v restauracich, skolach atd "eating out", a dale
vytvofeni webu, kde se budou kdispozici dulezité informace, doporuceni a manualy.
Cile v celé Evropé:

- Pristup k v€asné diagnostice onemocnéni
- Kvalitni 1ékarska péce vcetné socidlni péce
- Pristup k bezpecnym a kvalitnim GF potravindm

- Vlegislativé vyresit problém s matoucim oznacovanim ,muze obsahovat”

Konference v roce 2018 se bude konat v Budapesti.



